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Dal Martini Cocktail di 007 al Gin Rickey del Grande Gatsby: a Roma in scena dal 17 al 19 giugno la Roma Cocktail Week a Officine Farneto

Si tiene a Roma, presso le Officine Farneto (via dei Monti della Farnesina, 77) il 17, 18 e 19 giugno 2017 la terza
edizione della Roma Cocktail Week, progetto nato dal format Spirits, ideato e curato da Nufactory in collaborazione
con Smash e Wooow e con la direzione artistica di Massimo D'Addezio, uno dei più grandi barman italiani. Il
programma completo del festival al sito ufficiale www.spiritsevent.com

Un grande evento - il primo grande festival a Roma dedicato alla cultura del bere bene e all'arte della
miscelazione - che prevede un'offerta vasta ed eterogenea: sei top cocktail bar, 5 scuole di bartending, oltre 50
drink creati per l'occasione, masterclass e degustazioni, abbinamenti drink-food, sfida tra scuole di bartending, il
'barman per un giorno', concerti e dj set fino a notte inoltrata. Novità di quest'edizione della Roma Cocktail Week
sarà la mostra mercato, uno spazio dedicato all'esposizione e vendita al pubblico. Grande attenzione verrà rivolta al
'bere responsabile': far crescere la cultura e la conoscenza del 'saper bere bene' è infatti uno degli obiettivi della
Roma Cocktail Week, evento dedicato al consumatore e rivolto a un pubblico eterogeneo, dai semplici curiosi agli
amanti dell'arte della miscelazione di qualità.

Sei tra i migliori cocktail bar e speakeasy di Roma saranno ospitati per la produzione di loro cocktail e creazioni. I
relativi Bartender leader, rappresentanti del top della mixology romana, creeranno drink list specifiche per la Roma
Cocktail Week e ogni bar sarà specializzato in una linea di prodotto, nell'ottica del 'tailor made' e della
sperimentazione, dalla vodka al gin, passando per vermouth, tequila e whisky & rum. Ospiti della manifestazione
saranno quindi le migliori scuole di Roma per barman professionisti. Ad accompagnare la ricca offerta dedicata al
beverage, la Roma Cocktail Week presenterà anche un'area food con proposte culinarie studiate per soddisfare per
tutti i gusti. La domenica invece è prevista una cena gourmet con una special guest chef di uno dei ristoranti più
interessanti di Roma che preparerà in esclusiva per il festival il menù abbinato a una drink list speciale (l'accesso
avverrà solo tramite prenotazione).

La gara tra scuole di bartender si svolgerà nel bar centrale della location e sarà una sfida basata sulla valutazione
del comportamento e del modus operandi dei bartenders durante i due giorni. I criteri che guideranno i giudici nelle
valutazioni saranno dettati dal rispetto della filosofia di un bar e dei propri barman: il riguardo nei confronti del cliente
è al primo posto e il bere responsabile deve guidare gli intenti professionali. In un'area dedicata sarà possibile -
previa prenotazione - diventare 'Barman per un giorno', l'occasione per apprendere i segreti del mestiere del
bartender in una mezz'ora di lezione individuale. Professionisti del settore terranno - sabato 17 e domenica 18
giugno - delle lezioni dedicate alla presentazione di un prodotto scelto e proposto attraverso la preparazione di
diversi cocktail. A differenza di altre masterclass, queste non saranno rivolte unicamente a esperti del settore, ma
anche al pubblico meno esperto che potrà degustare i prodotti oggetto della masterclass. La giornata di lunedì 19
giugno, invece, sarà interamente dedicata al trade, realizzata in collaborazione con BlueBlazer, con grandi ospiti
internazionali, rivolta solo agli addetti ai lavori, con master al mattino e al pomeriggio forum di approfondimento e una
tavola rotonda con tutti gli operatori delle aziende coinvolte. Ospite di spicco della giornata, William Drew, icona
della critica gastronomica ed editore del '50 Best Restaurants', che lo scorso anno decretò l'Osteria Francescana
di Massimo Bottura il Miglior ristorante del mondo.

Il direttore artistico - Massimo D'Addezio
Massimo D'Addezio nasce in una famiglia di ristoratori e prosegue sulle stesse orme specializzandosi nell'arte della
miscelazione arrivando a gestire un suo locale fino al 2000, quando decide di intraprendere l'avventura dell'apertura
dell 'Hotel de Russie, che nei piani originari sarebbe dovuta essere un esperienza di tre anni al massimo ma il
divertimento è stato tanto e tale da farlo rimanere al timone dello Stravinskij Bar per più di tredici anni creando un
ambiente cosmopolita e totalmente indirizzato all'internazionalità. Nel 2006 viene premiato con lo Stravinskij Bar
come miglior Hotel Bar d'Europa.Nel 2008 è stato premiato da Havana Club come miglior Bar Manager d'Italia per la
guida dei ristoranti dell'Espresso. Nel 2009 riceve a Las Vegas il premio di Virtuoso Travel come Best Hotel Bar in
the World. Dal 2005 ad oggi  è presente sulla guida dei bar del Gambero Rosso come uno dei migliori barman in
Italia. Nel 2014 apre uno nuovo concept bar "Co.So. Cocktail & Social" cocktail bar basato sulla cura della qualità del

Copyright © Close-Up.it - storie della visione Page 2/3

http://www.spiritsevent.com
http://www.blueblazer.it/
https://www.closeup-archivio.it/dal-martini-cocktail-di-007-al-gin-rickey-del-grande-gatsby-a-roma-in-scena-dal-17-al-19-giugno-la-roma-cocktail-week-a-officine-farneto


Dal Martini Cocktail di 007 al Gin Rickey del Grande Gatsby: a Roma in scena dal 17 al 19 giugno la Roma Cocktail Week a Officine Farneto

servizio e sulla scoperta da parte del cliente, di un modo di bere moderno e fuori dagli schemi. Nel 2016, il suo
progetto "Chorus Café" di Roma, partito a gennaio del 2015, entra nella classifica di Condé Nast come uno dei nove
migliori bar del mondo. Massimo negli anni si rende protagonista all'interno di Gambero Rosso Channel, della
creazione di contenuti televisivi sul mondo degli spirits e della miscelazione, tra questi il programma Spirits - I Maestri
del Cocktail.

Partner di promozione del festival sono SMASH e Wooow, giovani realtà che in poco tempo sono riuscite ad
affermarsi nel panorama musicale e della nightlife romani, godendo di un notevole seguito.

Orari:
Sabato 17 giugno - dalle 16.00 alle 04.00
Domenica 18 giugno - dalle 16.00 alle 23.00
Lunedì 19 giugno (brand day - giornata dedicata alle aziende) - dalle 14.00 alle 18.00

Prezzi:
Biglietto singolo: 6 euro
Abbonamento per due giorni: 25 euro (comprende anche: 2 cocktail e una consumazione food, non comprende la
serata di domenica con djset)

Per maggiori informazioni:
www.spiritsevent.com
www.facebook.com/RomaCocktai...
www.instagram.com/romacockta...
tel. 06 70614597
info@nufactory.it
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